
MARIAGE



STRENGTH



Love
FORMULE

Cérémonie Laïque

ALL INCLUSIVE OPTIONS

◊               Accès à nos piscines pour vos photos 

Buffet de rafraîchissements  au citronn e  th  lac  eau  min rales  eau a euse   us de fruits

 personne

   pers

   pers◊ Champagne
◊            Buffet de rafraîchissements                    
◊         Location de l'espace

                                                                   ◊ Softs



in onneur

◊ us de fruits
◊ ofts
◊ au   min rales
◊ in classi ue
◊ Bière
◊ rosecco

◊ h  lac   pers heure
◊ o tail pers heure
◊ in remium pers heure
◊ Alcool fort sur devis

Formule Open Bar Classi ue Options

BOISSONS: 

◊ us de fruits
◊ ofts
◊ au  min rales
◊ in classi ue
◊ Bière
◊ hampa ne classi ue

◊ h  lac   pers heure
◊ oc tail  pers heure
◊ in remium  pers heure
◊ hampa ne remium  pers

heure
◊ Alcool fort sur devis

NOURRITURE: 

◊ ormule  canap s sal s
◊ ormule  canap s sal s
◊ ormule  canap s sal s

 pers pour hoo       pers pour hoo      pers                                       pour hoo

 pers
     pers

               pers

Formule Open Bar Champagne Options
 pers pour hoo       pers pour hoo      pers pour hoo



CÔTÉ SUCRÉ 

◊ ini ar e à apa
◊ ontaine de hocolat
◊ Bar à lace
◊ r pes

nima ion   i e orner 

CÔTÉ S É 

◊ isotto à la truffe d' t  dans la  meule
◊ o  de l umes et nouilles au com a a
◊ aumon d' cosse  ranuleu  au  pices douces
◊ coupe de am on de pa s et charcuterie
◊ lateau de froma es

* rix en fonction du nombre de personnes sur demande



Nos dîners assis 

U C SS U
our  personnes

 partir de   pers

* La formule menu comprend la location de la salle, du matériel, le service, ainsi que 8 chambres.
* Les menus sont modifiables en fonction des saisons et de vos envies.
* Le menu comprend 1h d'Open ar classique après le d ner

arte fine de l ume urrata  pi nons et pesto

Au er ine rill e  sauce asiati ue  aourt rec  aneth  piment d'espelette

ntr e 

lat

aleron confit et polenta proven ale

aurade  olives ta iacshes  ci oulette  d clinaison de cour ettes

ièce mont e classi ue

essert 



Nos dîners assis 

U R U
our  personnes

 partir de   pers

* La formule menu comprend la location de la salle, du matériel, le service, ainsi que 8 chambres 
* Les menus sont modifiables en fonction des saisons et de vos envies.
* Le menu comprend 1h d'Open ar classique après le d ner

artelette pastè ue  melon  feta  ma ret fum  crevette lac  ti er

oie ras maison  pain rioch  chutne  de u u

ntr e 

lat

ou et fondant  pommes de terres fondantes  champi nons  velout  d'oi nons dou  au
muscat

upr me de pintade r tie  pur e à la truffe d' t  sauce foie ras et chalotes confites

essert 

ièce mont e classi ue

ntremet au choi



o re o ai  dina oire 

C C T   C S
our  personnes

 partir de  

al  

Bei net de crevette sauce chic en
ain d' pice foie ras et chutne
ini vol au vent au comt

artelette olive
occacia istache
roissant saumon  el passion
alafel  aourt de erria
aleron rais   ur e de pomme de terre  us cors
aurade  atate douce  oriandre  cacahuète
elout  Butternut  champi non  noisette

ini rop ienne
inestrone de fruit e oti ue
heese ca e chocolat
anacotta vanille coulis fruits rou es
iramisu caf  sp culos

ucr  

* La formule menu comprend la location de la salle, du matériel, le service, ainsi que 8 chambres 
* Les menus sont modifiables en fonction des saisons et de vos envies.
* Le menu comprend 1h d'Open ar classique après le d ner



o re u e  a i  

 U T
our  personnes

 partir de  

ntr e 
alade aesar
isetti à l'espa nol
raicheur au concom re
aurade marin e à l'huile d'olive et a rumes
issaladière

lat
i non de orc à la moutarde à l'ancienne
aurade au  olives
ur e de pomme de terre

L umes de saison
enne au parmesan

essert
anacotta vanille au  fruits de saisons
aris Brest aramel demi sel
ousse chocolat clat de coo ies

* La formule menu comprend la location de la salle, du matériel, le service, ainsi que 8 chambres 
* Les menus sont modifiables en fonction des saisons et de vos envies.
* Le menu comprend 1h d'Open ar classique après le d ner



oir e es i e

Avec votre dîner et l'heure d' pen Bar  la soir e prendra fin à h  ette formule inclut  cham res  i 
vous souhaite  prolon er entre h  et h  alors  cham res suppl mentaires devront tre r serv es  

BOISSONS: 

◊ us de fruits
◊ ofts
◊ au  min rales
◊ in classi ue
◊ Bière
◊ rosecco

◊ h  lac   pers heure
◊ o tail pers heure
◊ in remium pers heure
◊ Alcool fort sur devis

Formule Open Bar Classi ue Options

◊ us de fruits
◊ ofts
◊ au min rales
◊ in classi ue
◊ Bière
◊ hampa ne classi ue

◊ h  lac   pers heure
◊ oc tail  pers heure
◊ in remium ( pers heure
◊ hampa ne remium pers heure
◊ Alcool fort sur devis

NOURRITURE: 

◊ ormule  canap s sal s
◊ ormule  canap s sal s
◊ ormule  canap s sal s

 pers pour hoo       pers pour hoo      pers                                       pour hoo

 pers
     pers

               pers

Formule Open Bar Champagne Options
 pers pour hoo       pers pour hoo      pers pour hoo



Le en emain

◊ etit d euner
◊ Buffet froid
◊ ouceur
◊ lat chaud
◊ ne coupe de prosecco  personne

RU C  

◊ Accès au  piscines
◊ Accès au spa

CC S 
* our les personnes héber ées

CT TÉS 

 servations possi les selon nos disponi ilit s 

  pers

◊ ennis
◊ adels
◊ pa
◊ Activit s sportives



Nos Partenaires  

ANIMATION, DJ, PHOTOGRAPHIE 
SVP SPECTACLES
Kevin Vigneron

tél :  06 73 65 24 50 

contact@svpspectacles.com
kevin@svpspectacles.com

FLEURISTE

À NOS RACINES Stéphanie Versace 

tél : 04 93 64 02 53 

anosracines@gmail.com

DÉCORATION
GALA ORGANISATION
Jennifer Sterre
tél : 04 93 94 17 71 - mob : 06 29 59 97 5



ri a isa ion

◊ iscine ra uette

◊ iscines lo es

◊ errasses ruines

◊ Bar a solu

◊  Loun e

◊  each uin  uillet  Aout

◊  each asse saison

◊ ar in    places

◊ ar in    à  places

◊ ar in    places

◊ ar in    places

   our

   our

    our

  our 

  our 

   our 

   our

   our

   our

   our

   our



ACCÈS

15km de l’Aéroport International Nice Côte d’Azur

8km de la gare Antibes TGV

Sortie n°44 « Sophia Antipolis » sur l’A8

Transferts en bus ou par hélicoptère à la demande

CONTACT
Email :  sales@mouratoglou-resort.com

Tél. 33 (0)4 92 96 68 89
3550 route des Dolines 06410 Biot - Côte d’Azur

mouratoglou-resort.com




